
F r a g r a n t e S o s t e n i b i l e B r i o s o

Uve: Glera 100%.

Temperatura di servizio: 6-8°C.

Colore: Brillante,giallo paglierino con riflessi dorati e perlage 
finissimo. 

Profumo: Fruttato fine ed elegante, con note di pera, mela, sentori di 
ananas e fiori bianchi.

Sapore: Molto fine armonico ed equilibrato.Ottima freschezza e 
sapidità iniziali che lasciano poi spazio a note floreali e fruttate finali.

Prosecco D.O.C. Brut Millesimato 
Organic Bio
Per chi cerca delle bollicine bio d’ avanguardia e senza 
compromessi... in una parola: Intrigante.
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F r u t t a t oS t r u t t u r a t o S p e z i a t o

Refosco D.O.C. Organic BIO 
dal peduncolo rosso 
Vitigno biologico autoctono, in una parola: Strutturato.

Uve: Refosco dal peduncolo rosso 100%.

Temperatura di servizio: 12°-20°C.

Colore: Rosso violaceo intenso.

Profumo: Complesso e fruttato, con sentore di frutti di bosco
come il lampone e la mora.

Sapore: Ottima struttura, piacevolmente tannico,
persistente e fruttato il finale.

Pinot Grigio D.O.C. Organic BIO
Bio eleganza con stile, in una parola: Prestigioso.
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F r u t t a t o T a n n i c o C o r p o s o

Uve: Wildbacher.

Temperatura di servizio: 18-20°C.

Colore: Rosso Intenso con riflessi granati.

Profumo: Al naso è avvolgente e fruttato con note di ciliegia matura e 
amarena, di spezie e tabacco.

Sapore: Intenso e persistente con ottima tannicità, il finale è fruttato 
e leggermente speziato.

Wildbacher
Un’eccellenza divenuta rara... In una parola: Imponente.
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S t r u t t u r a t o V e l l u t a t o F r u t t a t o

Uve: Raboso 100%.

Temperatura di servizio: 18-20°C.

Colore: Rosso rubino intenso.

Profumo: Intense note di frutta rossa matura, more, ciliegia,marasca 
e leggero speziato finale.

Sapore: Vino dal corpo robusto persistente e di buona acidità, con 
l’invecchiamento acquista sempre piu’ armonia e nobiltà.

Raboso D.O.C.
Un signore tutto dun pezzo... in una parola: Poderoso.
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C o r p o s o M i n e r a l e F r u t t a t o

Uve: Incrocio Manzoni 6.0.13 (Pinot Bianco & Riesling Renano)

Temperatura di servizio: 10-12°C.

Colore: Giallo paglierino intenso.

Profumo: Elegante con sentori di frutta esotica, fiori di pesco e note 
aromatiche.

Sapore: Al palato si presenta voluminoso ed intenso con ottima 
mineralità e persistenza.

Incrocio Manzoni Bianco 6.0.13 I.G.T. 
Veneto
Storia e Tradizone di un territorio da sempre vocato alla 
viticoltura... in una parola: Autoctono.
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F r e s c o F r u t t a t o S e c c o

Uve: Glera,Chardonnay.

Temperatura di servizio: 6-8°C.

Colore: Brillante,giallo paglierino con riflessi verdognoli e perlage 
fine e persistente.

Profumo: Fresco e fruttato con note di mela pera e fiori bianchi.

Sapore: Fresco e secco al palato con ottima sapidità e fruttato nel 
finale.

Quartier 1925 Millesimato Brut
Un bicchiere tira l’altro quando si è in buona compagnia! 
In una parola: Spumeggiante.
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M o r b i d o F r u t t a t o A r m o n i c o

Uve: Glera,Chardonnay.

Temperatura di servizio: 6-8°C.

Colore: Brillante, giallo paglierino con riflessi verdognoli e perlage 
fine e persistente.

Profumo: Al naso è vivace e fruttato con note di mela,pesca. ananas e 
fiori d’acacia.

Sapore: Morbido ed equilibrato al palato con buona struttura e dal 
finale fruttato.

Quartier 1925 Millesimato Extra Dry
Per chi vede sempre il bicchiere mezzo pieno... In una 
parola: Gustoso.
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F r e s c o S a p i d o F r u t t a t o

Uve: Glera 100%.

Temperatura di servizio: 6-8°C.

Colore: Vivace, giallo paglierino con riflessi verdognoli e perlage fine. 

Profumo: Intensamente fruttato con ricordo di mela golden, pera 
dolce,banana e fiori d’acacia.

Sapore: Fresco, sapido e persistente al palato piacevolmente vivace, 
ed equilibrato il finale.

Prosecco D.O.C Spumante Extra Dry
Freschezza e vivacità per un’aperitivo spumeggiante, in 
una parola: Brioso.
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F r u t t a t o V i c a c e B r i o s o

Uve: Refosco 100%.

Temperatura di servizio: 6*8°C.

Colore: Rosa vivace e brillante.

Profumo: Fragrante, brioso, delicatamente fruttato, con delicate note 
di lampone e fragola.

Sapore: Armonioso, fruttato e vivace, di buona persistenza e con un 
finale fresco e morbido.

Rosato Frizzante I.G.T.
Il rosa è donna che spesso è anche sinonimo di Bellezza. 
in una parola: Armonioso.
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F r e s c o F r u t t a t o M o r b i d o

Uve: Cabernet Sauvignon 100%.

Temperatura di servizio: 16-18°C.

Colore: Rosso intenso.

Profumo: Fresco e leggermente tannico con delle sfumature di 
lampone, di fragola e di frutta rossa.

Sapore: Morbido ma di corpo con finale pieno e fruttato.

Cabernet Sauvignon I.G.T. 
Per tutti i giorni. In una parola: Giovane.
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G i o v a n e F r e s c o F r u t t a t o

Uve: Chardonnay 100%.

Temperatura di servizio: 10-12°C.

Colore: Giallo paglierino luminoso e intenso.

Profumo: Ricorda la frutta bianca, con leggero sentore floreale.

Sapore: Gusto fresco, rotondo e dal finale fruttato.

Chardonnay I.G.T.
Un pic nic all’aria aperta... In una parola: Leggero.
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